
2024年度［春期］高 1英語総合 SA+ 春期講習会確認テスト 

解答 
 

【1】 ●［語彙］Value1700 1-300 《客観式：4択》［配点 75点］

  1) ③  

  2) ②  

  3) ④  

  4) ②  

  5) ①  

  6) ②  

  7) ②  

  8) ④  

  9) ①  

 10) ②  

 11) ①  

 12) ①  

 13) ④  

 14) ③  

 15) ①  

 16) ③  

 17) ②  

 18) ③  

 19) ④  

 20) ①  

 21) ③  

 22) ④  

 23) ④  

 24) ①  

 25) ④  

 26) ④  

 27) ③  

 28) ②  

 29) ③  

 30) ③  

 31) ①  

 32) ②  

 33) ④  

 34) ④  

 35) ④  

 36) ④  

 37) ①  

 38) ②  

 39) ③  

 40) ②  

 41) ④  

 42) ①  

 43) ①  

 44) ④  

 45) ①  

 46) ③  

 47) ①  

 48) ④  

 49) ①  

 50) ③  

 51) ①  

 52) ③  

 53) ④  

 54) ①  

 55) ③  

 56) ③  

 57) ①  

 58) ①  

 59) ②  

 60) ④  

 61) ②  

 62) ③  

 63) ④  

 64) ①  

 65) ②  

 66) ④  

 67) ④  

 68) ③  

 69) ①  

 70) ②  

 71) ③  

 72) ①  

 73) ④  

 74) ③  

 75) ②

 

【2】 ●［文法］NEXTSTAGE PART1 第 1~2章［配点 25点］ 

(1) ④ ◆Next Stage〈37〉  

(2) ④ ◆Next Stage〈35〉  

(3) ① ◆Next Stage〈10〉  

(4) ② ◆Next Stage〈8〉  

(5) ② ◆Next Stage〈18〉  

(6) ① ◆Next Stage〈7〉  

(7) ① ◆Next Stage〈33〉  

(8) ① ◆Next Stage〈11〉  

(9) ① ◆Next Stage〈12〉  

(10) ② ◆Next Stage〈31〉  

(11) ④ ◆Next Stage〈19〉  

(12) ① ◆Next Stage〈20〉  

(13) ③ ◆Next Stage〈24〉  

(14) ② ◆Next Stage〈4〉  

(15) ④ ◆Next Stage〈16〉  



2023年度［春期］高 1英語総合 SA 春期講習会確認テスト 

 2 

(16) ② ◆Next Stage〈2〉  

(17) ① ◆Next Stage〈15〉  

(18) ② ◆Next Stage〈3〉  

(19) ③ ◆Next Stage〈6〉  

(20) ③ ◆Next Stage〈22〉  

(21) ② ◆Next Stage〈21〉  

(22) ④ ◆Next Stage〈1〉  

(23) ② ◆Next Stage〈30〉  

(24) ④ ◆Next Stage〈23〉  

(25) ③ ◆Next Stage〈5〉  

 
【3】 ●［整序英作文］NEXTSTAGE PART1 第 1~2章［配点 40点］ 

(1) this time tomorrow we will be traveling on the train ◇Next Stage〈5〉（全解説 頻出英語整序問題 850

〈1〉）  

(2) being taught English by his brother when we called on him （studying 不要） ◇Next Stage〈34〉

（全解説 英語標準問題 1100〈56〉）  

(3) Water cannot be had for ◇Next Stage〈31〉（全解説 英語標準問題 1100〈54〉）  

(4) had not gone far before it began to rain ◇Next Stage〈10〉（全解説 英語標準問題 1100〈40〉）  

(5) were caught in a shower on （met不要） ◇Next Stage〈38〉（全解説 英語標準問題 1100〈53〉）  

(6) It has been over three years ◇Next Stage〈29〉（全解説 英語標準問題 1100〈39〉）  

(7) been seen off the coast of Wakayama ◇Next Stage〈33〉（全解説 頻出英語整序問題 850〈22〉）  

(8) three years since I had a real vacation ◆Next Stage〈29〉  

(9) was made much of on that account ◇Next Stage〈36〉（全解説 頻出英語整序問題 850〈19〉）  

(10) were about to leave when ◇Next Stage〈27〉（全解説 英文法ファイナル問題集 標準編〈347〉） 

 

【4】［英文解釈］黒テキ［配点 45点］A 9点 B 6点 C 3点 D 0点 

(1) 数カ月前,私は数十年後にわが国を動かすことになる若人が,どのような人々であるのかを確かめる

ために,プリンストン大学に行った 

(2) 彼らはパーティにも出ていたのであり,私たちは彼らを同じホテルで降ろそうとしていた。前部座席,

私の横には,母が座っていた。車中の人間の歳を全部足すと,400歳近くだった。 

(3) 時に、親は 10代の若者は一生懸命働くことと成功との間の結びつきを理解していないようだという

ことに気づいて驚く。 

(4) 一般的ないたずらは、友人の靴を指して「あなたの靴紐がほどけている」言うことである。彼らが

足下を見ると、彼らは笑われる。 

(5) 多くの文化では、死は自然現象とみなされ、そして死を日常生活から切り離そうとすることはなさ

れない 

【5】［読解］実力問題［配点 15］ 

正解:   1    ②   2    ④   3    ② 

複数の段落からなる文章を素材とした空所補充問題。①文と文の論理関係を表す語句(for 

example，in addition，so，because，howeverなど)，②指示語，③文章展開パターン(英

語では要約文の後に具体説明が続くことが多い)がポイントとなる。 

  1    空所を含む段落の文章展開がヒントになる。続く文で，世界各地ではさまざまな原料から多様
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な酢が醸造されているということが述べられている点に注目すると，この要約にあたる②「さまざま

な場所の人々は，地元の産物から酢を醸造している」が適切。①「伝統料理において，地元の酢は重

要な要素ではない」，③「米酢は長い間人々によって醸造されてきた」，④「『酢』という言葉は『酸

っぱいワイン』という意味の古フランス語に由来する」。 

  2    空所直後の 2文にある指示語 the former (＝数週間～数ヶ月でできる酢)と the latter (＝20時間

でできる酢)に注目。空所にはこれらの文のまとめとなる，④「酢の醸造はゆっくりのことも早いこと

もある」が入る。①「本物の酢を醸造するには長い時間がかかる」，②「多くの農産物と製法が酢と

関係している」，③「伝統的に酢を醸造する方法はいくつか存在してきた」。 

  3    空所前の 2 文では酢の料理以外の用途が述べられている点に注目し，空所では 3 つ目の用途が

述べられていると考えると，②「それは一般に使われてきた」が適切。①「それは使われたかもしれ

ない」，③「それはめったに使われない」，④「それは使われないだろう」。 

■全文訳 

≪酢の原料，醸造法，用途について≫ 

  酢はとてもなじみのある産物で，長い間世界中の料理においてきわめて重要な役割を果

たしている。しかし，酢とはどのようなものだろうか。また，料理の他にどんな用途があ

るのだろうか。 

  ( ② さまざまな場所の人々は，地元の産物から酢を醸造している )。日本では，酢を醸

造するのに米が使われる。酢は一部の伝統的な日本料理を作るのに必須の成分である。韓

国では別の自生作物である柿が使われる。アメリカではりんごが，フィリピンではサトウ

キビが使われる。世界中に多種多様な酢があるのは明らかだ。 

  製法に関してだが，酢は空気をある種のアルコールに反応させることによって作られる。

このことは，醸造過程は常に，後でアルコールに加工されるぶどうや米やホップといった

原料から始まることを意味する。( ④ 酢の醸造はゆっくりのことも早いこともある )。自

然発酵させる前者は数週間または数ヶ月かかり，イタリアのバルサミコ酢のような極端な

場合は 100 年かかることもある。後者の過程はわずか 20 時間である。これは空気と細菌

を原料の液体に加えることによって可能になる。 

  酢の用途は原料と同様に多様である。冷蔵庫が普及する前，酢は漬物として食料を保存

するのにきわめて重要であった。加えて，酢は長い間清掃や医療用としても重宝されてい

る。表面を磨いたり，虫さされの痛みを軽減したりするために，( ② それは普通に使われ

てきた )。明らかに，酢は古代文明にとって重要な発見であったが，今日でもそれは依然

として有用である。 

 

 

 


